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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2023/C 141/09)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Hosa 3aropa”
PDO-BG-A1494-AMO1
Data przekazania informacji: 27.1.2023
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Dodanie odmiany Pinot Noir do listy odmian wykorzystywanych do produkcji win biatych (blancs de noir)
Odmiana Pinot Noir wykazala bardzo dobre wyniki w produkcji bialego wina. Wino produkowane z winogron tej

odmiany ma znaczny potencjal, réwniez potencjal handlowy. Zmiana dotyczy pkt 4 jednolitego dokumentu i pkt 2
lit. b) specyfikacji produktu dotyczacej wina objetego ChNP ,Hosa 3aropa” .

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Hoga 3aropa

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujace

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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4. Opis wina lub win
1. Sauvignon Blanc

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Rzeczywista zawarto§¢ alkoholu minimum 10,5 % obj.

Catkowita zawarto$¢ cukru: 0—4 graméw na litr lub do 9 gramow na litr, pod warunkiem, ze ogélna kwasowos¢ wyra-
zona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawarto$ci cukru resztkowego.

Catkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 4 g/l.
Kwasowos¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 13,3 meq
Catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wiecej niz 200 mg/l.
Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 16 g/l.

Klarowno$¢: klarowne, I$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstatego w wyniku dlugotr-
walego lezakowania w butelkach.

Barwa: zlota z zielonymi odcieniami.

Aromat i smak: $wiezy aromat owocow cytrusowych; rozwijajace si¢ bogate smaki ananasa i grejpfruta, z subtelnymi
nutami owocow egzotycznych i ananasa; delikatna struktura, orzeZwiajaca kwasowos¢ i zréwnowazony posmak.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Traminer

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimalnie 10,5 % obj.

Catkowita zawarto$¢ cukru: 0—4 graméw na litr lub do 9 graméw na litr, pod warunkiem, ze ogélna kwasowos¢ wyra-
zona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawartosci cukru resztkowego.

Calkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 4 g/l.
Kwasowo$¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 13,3 meq
Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 200 mg/l.
Zawarto§¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 16 g/l.

Klarowno$¢: klarowne, I$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstatego w wyniku dlugotr-
walego lezakowania w butelkach.

Barwa: jasnostomkowa ze ztotymi odcieniami.

Aromat i smak: intensywny, wielowarstwowy aromat, ktory rozwija si¢ w kieliszku i nabiera stodyczy dojrzatych owo-
c6w, kwiatow, liczi i rézy; dobrze wywazony i harmonijny smak z dtugim i przyjemnym posmakiem.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3.  Dimiat

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimalnie 10,5 % obj.

Catkowita zawarto$¢ cukru: 0—4 graméw na litr lub do 9 gramow na litr, pod warunkiem, ze ogélna kwasowos¢ wyra-
zona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawartoci cukru resztkowego.

Calkowita kwasowo§$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 4 g/l
Kwasowos¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 13,3 meq
Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 200 mg/l.
Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 16 g/l.

Klarownos¢: klarowne, l$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dlugotr-
walego lezakowania w butelkach.

Barwa: stomkowozélta z zielonkawymi refleksami.

Aromat i smak: owocowy aromat z akcentami owocéw tropikalnych i cytruséw w polaczeniu z nutami wanilii
i dymu; $wiezy i harmonijny smak.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Chardonnay

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimum 10,5 % obj. Catkowita zawarto$¢ cukru: 0—4 graméw na litr lub do 9 gra-
moéw na litr, pod warunkiem, ze ogdlna kwasowos$¢ wyrazona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej
niz 2 gramy ponizej zawartosci cukru resztkowego. Catkowita kwasowos¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum
4 gfl. Kwasowos$¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 13,3 meq Catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki:
nie wiecej niz 200 mg/l. Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 16 g/l. Klarownosé: klarowne, l$nigce.
Dopuszczalna jest niewielka ilo§¢ zabarwionego osadu powstatego w wyniku dlugotrwatego lezakowania w butelkach.
Barwa: zlota z zielonymi odcieniami. Aromat i smak: kwiat wanilii z nuta surowych migdaléw; aromat suszonej
moreli, cytruséw, miodu i oliwy; delikatne, §wieze i soczyste, charakteryzujace si¢ bardzo dobrag réwnowaga i rozgrze-
wajacym, wytrawnym finiszem.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Gatunkowe wino musujgce rosé — Pinot Noir

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Rzeczywista zawarto§¢ alkoholu minimum 9,0 % obj.

Catkowita zawarto$¢ cukru:

— brut nature (naturalnie wytrawne): zawarto$¢ cukru wynosi mniej niz 3 gramy na litr;
— extra brut (szczegdlnie wytrawne): zawarto$¢ cukru wynosi 0-6 graméw na litr;

— brut (wytrawne): zawarto$¢ cukru wynosi mniej niz 12 graméw na litr;

— extra dry (szczegdlnie wytrawne): zawartos¢ cukru wynosi 12-17 graméw na litr;

— dry (wytrawne): zawarto$¢ cukru wynosi 17-32 graméw na litr;

— semi-dry (pétwytrawne): zawarto$¢ cukru wynosi 32-50 graméw na litr;

— sweet (stodkie): zawarto$¢ cukru wynosi wigcej niz 50 graméw na litr.

Calkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: co najmniej 5,5 g/l.

Kwasowo$¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 13,3 meq

Catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki: nie wiecej niz 185 mg/L.

Zawarto§¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 16 g/l.

Klarowno$¢: klarowne, I$nigce.

Barwa: subtelny rézowy kolor, z subtelnymi fagodnymi odcieniami.

Aromat i smak: intensywny, gléwnie owocowy, Swiezy aromat, z nutami sosu truskawkowego i dojrzalej wisni;

wyczuwalne w ustach aromaty orzechow i suszonych moreli z subtelnymi nutami chrupiacego chleba; delikatny,
$wiezy smak i finisz kojarzacy si¢ z nutami moreli, z prazonymi akcentami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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6.  Gatunkowe wino musujgce — Chardonnay

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimum 9,0 % obj.

Catkowita zawarto$¢ cukru:

— brut nature (naturalnie wytrawne): zawarto$¢ cukru wynosi mniej niz 3 graméw na litr;
— extra brut (szczeg6lnie wytrawne): zawarto$¢ cukru wynosi 0-6 graméw na litr;
— brut (wytrawne): zawarto$¢ cukru wynosi mniej niz 12 graméw na litr;

— extra dry (szczegdlnie wytrawne): zawarto$¢ cukru wynosi 12-17 gramow na litr;
— dry (wytrawne): zawarto$¢ cukru wynosi 17-32 graméw na litr;

— semi-dry (pétwytrawne): zawarto$¢ cukru wynosi 32-50 graméw na litr;

— sweet (stodkie): zawarto$¢ cukru wynosi wigcej niz 50 graméw na litr.

Catkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 5,5 g/l.

Kwasowos¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wiecej niz 13,3 meq

Catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wiecej niz 185 mg/L.

Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 16 g/l.

Klarownosé: klarowne, 1$nigce.

Barwa: delikatnie musujace, z zielonkawo-ztotymi odcieniami.

Aromat i smak: subtelny aromat $wiezej bialej morwy i kadzidla; §wieze, pelne i wytrawne, delikatnie musujace; aro-
mat miodu, skorki chleba i rodzynek, z nutami kadzidta.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7.  Buket

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimalnie 11,5 % obj.

Catkowita zawarto$¢ cukru: 0—4 graméw na litr lub do 9 gramow na litr, pod warunkiem, ze ogélna kwasowos¢ wyra-
zona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawartosci cukru resztkowego.

Calkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 4 g/l.
Kwasowos¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wiecej niz 15 meq.
Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 150 mg/l.
Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 20 g/l.

Klarowno$¢: klarowne, l$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dlugotr-
walego lezakowania w butelkach.

Barwa: jasna rubinowoczerwona.
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Aromat i smak: intensywny owocowy aromat $wiezych czerwonych owocow lesnych i tagodnych przypraw; harmo-
nijny, soczysty smak, tagodnie taninowy, ze §wiezymi, pikantnymi nutami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

8.  Ranna Melnishka Loza

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimalnie 11,5 % obj.

Catkowita zawarto$¢ cukru: 0—4 graméw na litr lub do 9 graméw na litr, pod warunkiem, ze ogélna kwasowos¢ wyra-
zona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawartosci cukru resztkowego.

Calkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 4 g/l.
Kwasowos¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 15 meq.
Catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 150 mg/l.
Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 20 g/l.

Klarownos¢: klarowne, 1$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dtugotr-
walego lezakowania w butelkach.

Barwa: rubinowoczerwona.

Aromat i smak: aromat suszonych owocéw, skéry, suchych lisci i grzybéw; wino z dobrze zréwnowazong struktura,
o lekko pudrowych taninach, pelne z dlugim posmakiem.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

9. Rubin

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimalnie 11,5 % obj.

Catkowita zawarto$¢ cukru: 0—4 graméw na litr lub do 9 graméw na litr, pod warunkiem, ze ogélna kwasowos¢ wyra-
zona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawartoci cukru resztkowego.
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Calkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 4 g/l.
Kwasowos¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 15 meq.
Catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 150 mg/l.
Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 20 g/l.

Klarownos¢: klarowne, 1$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dtugotr-
walego lezakowania w butelkach.

Barwa: ciemnoczerwona.

Aromat i smak: aromat z nutami wi$ni, czerwonych owocéw lesnych i fagodnych przypraw; dobrze zbudowany
smak, fagodnie taninowy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

10. Syrah

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimalnie 11,5 % obj.

Catkowita zawarto$¢ cukru: 04 graméw na litr lub do 9 gramow na litr, pod warunkiem, ze ogélna kwasowos¢ wyra-
zona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawartosci cukru resztkowego.

Catkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 4 g/l.
Kwasowos¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 15 meq.
Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 150 mg/l.
Zawarto§¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 20 g/l.

Klarownos¢: klarowne, 1$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dtugotr-
walego lezakowania w butelkach.

Barwa: ciemnorubinowa.

Aromat i smak: owocowy aromat ciemnej wisni i morwy, z nutami dzikich kwiatéw i zi6}; soczysty, harmonijny smak
z lagodnymi taninami i rozgrzewajacym finiszem.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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11. Pinot Noir

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimalnie 11,5 % obj.

Calkowita zawarto$¢ cukru: 0—4 graméw na litr lub do 9 graméw na litr, pod warunkiem, ze ogdlna kwasowos¢ wyra-
zona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawartosci cukru resztkowego.

Catkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 4 g/1.
Kwasowos¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 15 meq.
Catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 150 mg/l.
Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 20 g/l.

Klarownos¢: klarowne, l$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dlugotr-
walego lezakowania w butelkach.

Barwa: czerwona z akcentem terakoty.
Aromat i smak: aromat czeremchy amerykanskiej, wisni, kawy, dymu i przypraw; ztozony smak z wykwintnym aro-

matem wisni dopetnionym debowymi i dymnymi nutami, z intensywnym akcentem waniliowego kremu, fagodnymi
taninami i dlugim posmakiem.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

12. Rosé

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Rzeczywista zawarto§¢ alkoholu minimalnie 10,5 % obj.

Catkowita zawarto$¢ cukru: 0—4 graméw na litr lub do 9 gramow na litr, pod warunkiem, ze ogélna kwasowos¢ wyra-
zona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawartosci cukru resztkowego.

Catkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 4 g/l.
Kwasowos¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 13,3 meq
Catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 200 mg/l.
Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 16 g/l.

Klarownos¢: klarowne, l$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dlugotr-
walego lezakowania w butelkach.

Barwa: subtelnie malinoworézowa.

Aromat i smak: aromat czerwonych owocéw lesnych, z przewaga poziomek i malin; soczysty i pelny, a zarazem zlo-
zony i $wiezy smak; w ustach pozostawia stodki posmak, z rozwijajgcymi si¢ nutami karmelu.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

13. Mavrud

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimalnie 11,5 % obj.

Catkowita zawarto$¢ cukru: 0—4 graméw na litr lub do 9 gramow na litr, pod warunkiem, ze ogélna kwasowos¢ wyra-
zona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawartosci cukru resztkowego.

Calkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 4 g/l.
Kwasowos¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 15 meq.
Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 150 mg/l.
Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 20 g/l.

Klarownos¢: klarowne, l$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dlugotr-
walego lezakowania w butelkach.

Barwa: rubinowoczerwona.
Aromat i smak: aromat czerwonej wisni i powidel Sliwkowych, z eleganckimi nutami bulgarskiego debu; smak cha-

rakteryzujacy si¢ wyrafinowang kwasowoscig i wyczuwalnymi taninami, co sprawia, ze jest to wino dlugowieczne;
dhugi, tagodny finisz z wyczuwalng lagodnoscia.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

14. Cabernet Franc

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimalnie 11,5 % obj.

Calkowita zawarto$¢ cukru: 0-4 graméw na litr lub do 9 gramdw na litr, pod warunkiem, ze ogélna kwasowo$¢ wyra-
zona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawartosci cukru resztkowego.

Calkowita kwasowo§$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 4 g/l

Kwasowo$¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 15 meq.
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Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 150 mg/l.
Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 20 g/l.

Klarownos¢: klarowne, 1$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dtugotr-
walego lezakowania w butelkach.

Barwa: fioletowa z jasnymi refleksami.

Aromat i smak: aromat o §wiezych nutach cieplych przypraw i dojrzalej czeremchy amerykanskiej; w ustach domi-
nuje aromat dojrzalej jagody i czarnej porzeczki, harmonijnie polaczony z delikatnymi nutami prazonymi i akcentami
cieplych przypraw; soczysty i wykwintny smak, z dlugim finiszem obfitujgcym w lagodna $wiezo$¢, kojarzacy sie
Z soczystymi owocami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

15. Muscat Ottonel

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimalnie 10,5 % obj.

Catkowita zawarto$¢ cukru: 0—4 graméw na litr lub do 9 gramow na litr, pod warunkiem, ze ogélna kwasowos¢ wyra-
zona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawartoci cukru resztkowego.

Calkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 4 g/l.
Kwasowos¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 13,3 meq
Catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wiecej niz 200 mg/L.
Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 16 g/l.

Klarownos¢: klarowne, l$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dlugotr-
walego lezakowania w butelkach.

Barwa: wyrazista, stomkowozélta z zielonkawymi refleksami;

Aromat i smak: wybuchowy aromat muskatu, liczi, skorki pomaranczowej i delikatnych bialych kwiatow; zréwnowa-
zony i subtelny smak z nutami miodu i egzotycznymi akcentami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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16. Pamid

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimalnie 11,5 % obj.

Catkowita zawarto$¢ cukru: 0—4 graméw na litr lub do 9 gramow na litr, pod warunkiem, ze ogélna kwasowos¢ wyra-
zona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawartosci cukru resztkowego.

Catkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 4 g/l.
Kwasowo$¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 15 meq.
Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 150 mg/l.
Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 20 g/l.

Klarownos¢: klarowne, 1$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dtugotr-
walego lezakowania w butelkach.

Barwa: jasnoczerwona.

Aromat i smak: typowy owocowy aromat czerwonych owocow; delikatny, Swiezy i fagodny smak.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

17. Merlot

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimalnie 11,5 % obj.

Catkowita zawarto$¢ cukru: 0—4 graméw na litr lub do 9 gramow na litr, pod warunkiem, ze ogélna kwasowos¢ wyra-
zona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawartosci cukru resztkowego.

Calkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum 4 g/l.
Kwasowo$¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 15 meq.
Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 150 mg/l.
Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 20 g/l.

Klarownos¢: klarowne, 1$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dtugotr-
walego lezakowania w butelkach.

Barwa: ciemnorubinowa.

Aromat i smak: aromat z nutami czarnych owocéw, rodzynek, czekolady i wanilii; harmonijny, pelny, fagodny i dtugo
utrzymujacy sie smak.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

18. Cabernet Sauvignon

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu minimalnie 11,5 % obj. Catkowita zawarto$¢ cukru: 0—4 graméw na litr lub do 9 gra-
moéw na litr, pod warunkiem, ze ogdlna kwasowos$¢ wyrazona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej
niz 2 gramy ponizej zawarto$ci cukru resztkowego. Catkowita kwasowos$¢ wyrazona jako kwas winowy: minimum
4 g[l. Kwasowos¢ lotna wyrazona w kwasie octowym: nie wigcej niz 15 meq. Catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki:
nie wiecej niz 150 mg/l. Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: minimum 20 gfl. Klarowno$¢: klarowne, I$nigce.
Dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstatego w wyniku dlugotrwatego lezakowania w butelkach.
Barwa: gleboka barwa owocu granatu. Aromat i smak: aromat czerwonych owocow, papryki i oliwy; mocny i pelny
smak, z lekko pieprznym akcentem i wyczuwalng dgbowa nutg.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

19. Wina biate — Pinot Noir

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Klarownos¢: klarowne, 1$nigce. Dopuszczalna jest niewielka ilos¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dtugotr-
walego lezakowania w butelkach. Barwa: delikatna stomkowa z zielonkawymi odcieniami. Aromat i smak: $wiezy,
subtelny aromat jablek z nutg truskawki, uzupelniony delikatnymi dymnymi akcentami; smak z subtelnymi nutami
$mietanki, o zfozonej strukturze, polaczony z oliwnymi nutami i harmonijnym posmakiem.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki enologiczne
5.1. Podstawowe praktyki enologiczne

1. Plony

Ograniczenie majgce zastosowanie do produkcji win

Maksymalna wydajno$¢ produkcji wina ze 100 kg winogron:

— 65 litréw w przypadku win czerwonych;

— 60 litréw w przypadku win biatych i r6zowych oraz win produkowanych z odmiany Pamid;

— 60 litréw w przypadku win musujacych (wina wlaczone do mieszanki).

2. Wymogi dotyczgce uprawy
Metoda uprawy
Wymogi dotyczace uprawy winorosli:

— prowadzenie winoro$li: prowadzenie winoro$li w formie parasola, metodg Mosera, z zastosowaniem dwustron-
nego kordonu o $redniej dtugosci drutu;

— przycinanie: przycinanie faczone i niskie, z zachowaniem do 54 pgkéw na pnaczu;

— odleglosci miedzy sadzonkami: 2,0-3,4 m miedzy rzedami, w odstepach 1,0-1,5 m miedzy roélinami w tym
samym rzedzie, maksymalnie 450 winoro$li na dekar.

5.2. Maksymalna wydajno$¢

1.
9 000 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Wyznaczony obszar produkcji wina objetego ChNP ,Hoga 3aropa” | ,Nova Zagora” znajduje si¢ w granicach nastepuja-
cych miejscowosci: wsie Aleksandrowo, Bratja Kunczewi, Winarowo, Gawraitowo, Gurkowo, Dolno Paniczerewo,
Dragodanowo, Ezero, Elenowo, Katojanowo, Korten, Nauczene, Nikolaewo, Sboriszte, Sokol, Sredno Gradiszte, Szi-
waczewo, Asenowec, Bikowo, Brjastowo, Zagortsi, Karanowo, Kermen, Konjowo, Mladowo, Pitowo, Polsko Pada-
rewo, Radewo, Sarbano, Sadnewo, Sadijsko Pole i Kamenowo, polozone w obwodach Sliwen i Stara Zagora.

7. Odmiany winorosli
Buket
Dimiat — Smederevka
Cabernet Sauvignon
Cabernet Franc
Mavrud
Merlot
Muscat Ottonel
Pamid
Pinot Noir
Ranna Melnishka Loza - Melnik 55
Rubin
Syrah - Shiraz
Sauvignon Blanc
Traminer

Chardonnay
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8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

Winnice polozone na terenie wsi Aleksandrowo, Bratja Kunczewi, Winarowo, Gawraitowo, Gurkowo, Dolno Panicze-
rewo, Dragodanowo, Ezero, Elenowo, Kalojanowo, Korten, Nauczene, Nikotaewo, Sboriszte, Sokol, Sredno Gradiszte,
Sziwaczewo, Asenowec, Bikowo, Brjastowo, Zagortsi, Karanowo, Kermen, Konjowo, Mladowo, Pitowo, Polsko Pada-
rewo, Radewo, Sarbano, Sadnewo, Sadijsko Pole i Kamenowo znajduja si¢ w pétnocnej czgsci Niziny Gornotrackiej.
Na pélnocy zbocza gér Sredna Gora i Stara Planina chronig winnice przed pétnocnymi pradami zimnego powietrza.
Przejsciowy klimat kontynentalny jest do pewnego stopnia fagodzony, gtéwnie dzigki ochronie zapewnianej przez
laficuch gorski Stara Planina. Zimy s3 tagodne, a lata chtodne. Suma temperatur w okresie wystepowania $rednich
dziennych sum temperatur powyzej 10 °C (od kwietnia do pazdziernika) wynosi od 3 400 do 3 800 °C. Srednia tem-
peratura dzienna najcieplejszego miesigca wynosi 23,1 °C. Srednia roczna suma opadéw wynosi od 550 do 600 mm.
Na obszarze dominuja gleby lekko lub umiarkowanie gliniaste, wylugowane wertisole czarnoziemne. Wina biale maja
Swieze aromaty owocow cytrusowych przeplatane nutami kwiatowymi; charakteryzuja si¢ $wiezym, soczystym
i dobrze zréwnowazonym smakiem i orzezwiajacg kwasowoscig.

Wina rézowe maja delikatng malinowo-r6zowa barwe i aromat czerwonych owocéw lesnych, z przewaga poziomek
i malin; charakteryzuja si¢ soczystym i pelnym, a zarazem zlozonym i §wiezym smakiem; w ustach pozostawiajg
stodki posmak, z rozwijajacymi si¢ nutami karmelu.

W winach czerwonych dominujg aromaty §wiezych czerwonych owocéw lesnych przeplatane nutami przypraw; cha-
rakteryzuja si¢ Swiezym i dobrze zréwnowazonym smakiem oraz fagodnymi taninami.

Wina naturalnie musujace:

Chardonnay — delikatnie musujgce, z zielonkawo-zlotymi odcieniami; charakteryzuje si¢ subtelnym aromatem $wiezej
bialej morwy i kadzidla; wina te sg $wieze, pelne i wytrawne, delikatnie musujgce; dominuje aromat miodu, skérki
chleba i rodzynek, z nutami kadzidla.

Wina rézowe majg intensywny, gléwnie owocowy, Swiezy aromat, z nutami sosu truskawkowego i dojrzalej wisni;
w ustach wyczuwalne sa aromaty orzechow i suszonych moreli z subtelnymi nutami chrupigcego chleba; charaktery-
zuja si¢ delikatnym, $wiezym smakiem i finiszem kojarzacym si¢ z nutami moreli, z prazonymi akcentami. Cechy
przejsciowego klimatu kontynentalnego, ksztaltowane przez bliskos¢ pasm gérskich Sredna Gora i Stara Planina oraz
regularne inwersje temperatury, w polgczeniu z typowymi dla tego obszaru wylugowanymi wertisolami czarnoziem-
nymi oraz ograniczeniami wynikajacymi z czynnika ludzkiego, umozliwiajg uprawe winorosli, ktérych grona posia-
daja cechy techniczne pozwalajace na produkcje winogron odpowiednich do wytwarzania typowych dla tego obszaru
win bialych i czerwonych.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
Dopuszcza si¢ wskazanie na etykiecie mniejszej jednostki geograficznej (mikroregionu lub masywu) pod warunkiem,

ze wino jest produkowane z winogron uzyskanych w calosci z danego mikroregionu lub masywu (art. 32 rozporza-
dzenia w sprawie oznaczania i prezentacji handlowej win, napojéw spirytusowych i wyrob6w winiarskich).

Link do specyfikacji produktu

https://eavw.com/updocs[1822101666119880_PDO_Nova%20Zagora.docx
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