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Publikacja wniosku o zatwierdzenie nieznacznej zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi

rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
(2015/C 255/07)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejszg nieznaczng zmiang zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia dele-
gowanego Komisji (UE) nr 664/2014 (').

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE NIEZNACZNE] ZMIANY

Whiosek o zatwierdzenie nieznacznej zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE)

nr 1151/2012 ()
,SALMERINO DEL TRENTINO”
Nr UE: IT-PGI-0105-01329 - 28.4.2015
ChNP ( ) ChOG (X) GTS ( )

1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

ASTRO - Associazione Troticoltori Trentini
Via Guardini n. 73

38100 Trento

ITALIA

E-mail:info@pec.confagricolturatn.it

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana

O

O

O O X

X

Opis produktu

Dowdd pochodzenia

Metoda produkgji

Zwiazek z obszarem geograficznym
Etykietowanie

Inne [dostosowanie przepis6w]

4. Rodzaj zmiany

O

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzgdzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra wymaga zmiany
opublikowanego jednolitego dokumentu.

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktérego nie zostat
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS, zakwalifikowana jako nieznaczna zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(") Dz.U.L 1792 19.6.2014,s. 17.
() Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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5. Zmiana (zmiany)

W wyniku wejscia w zycie rozporzadzenia Komisji (UE) nr 56/2013 (') pojawila si¢ koniecznos$¢ uzupelnienia pkt
3.3 jednolitego dokumentu. Chodzi dokladnie o dopuszczenie stosowania w zywieniu ,Salmerino del Trentino”
ChOG przetworzonych bialek zwierzecych otrzymywanych ze zwierzat niebedacych przezuwaczami oraz miesza-
nek paszowych skladajacych si¢ z takich biatek. Takie surowce wchodza obecnie w sklad prawie wszystkich pasz,
w zwigzku z czym zaopatrywanie si¢ w zywno$¢ dla zwierzat pozbawiong tych surowcéw lub niezawierajacy ich
Sladéw byloby dla hodowcow zbyt kosztowne.

Zdanie, ktére dodaje si¢ w pkt 3.3 jednolitego dokumentu, brzmi nastepujaco:

Dopuszcza si¢ réwniez stosowanie w Zywieniu zwierzat przetworzonych biatek zwierzecych otrzymywanych ze
zwierzat niebedgcych przezuwaczami oraz mieszanek paszowych skladajacych sig¢ z takich bialek.

Dostosowanie przepisow

Odniesienia do rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 (%) zastgpuje si¢ odniesieniami do rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012.

JEDNOLITY DOKUMENT
»SALMERINO DEL TRENTINO”
Nr UE: IT-PGI-0105-01329 - 28.4.2015
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa

,Salmerino del Trentino”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.7. Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne ,Salmerino del Trentino” odnosi si¢ do ryb lososiowatych hodowanych
w obszarze produkcji, o ktérym mowa w pkt 4, i nalezacych do gatunku golec zwyczajny Salvelinus alpinus.
W momencie wprowadzania do obrotu golce powinny si¢ charakteryzowaé nastepujacymi whasciwosciami: zabar-
wienie szaro-zielone lub brazowe, grzbiet i boki pokryte bialawymi, z6éttymi lub rézowymi plamkami bez otoczki;
pletwa grzbietowa i ogonowa szara, pozostale pletwy pomaranczowe z bialg przednia krawedzia. Wspdlczynnik
kondycji powinien zawieral si¢ w granicach odpowiednio 1,10 w przypadku ryb wazacych do 400 graméw oraz
1,20 w przypadku ryb wazacych ponad 400 graméw. Catkowita zawarto$¢ tluszczéw w migsie nie moze przekra-
czaé 6 %. Migso jest biale lub o barwie lososiowej, sprezyste, migkkie, chude i suche, o delikatnym smaku ryby
i lekkim zapachu stodkiej wody, pozbawione jakiegokolwiek posmaku mulu. Wszelkie obce aromaty w produkcie
powinny by¢ ograniczone, a poziom geosminy musi by¢ nizszy niz 0,9 pg/kg.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) oraz surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Dawka pokarmowa musi spelnia¢é wymagania ustanowione tradycja, z poszanowaniem uczciwych i utrwalonych
praktyk. Z tego wzgledu stosowane pozywienie nie moze zawiera¢ GMO i musi by¢ odpowiednio certyfikowane
zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

Dla podniesienia jakosci typowej dla migsa o chronionym oznaczeniu geograficznym ,Salmerino del Trentino”
dopuszcza si¢ nastgpujace surowce:

1. zboza, ziarna oraz ich produkty i produkty uboczne, w tym koncentraty biatkowe;

() Dz.U.L 21 z 24.1.2013, s. 3.
() Dz.U.L 93 z 31.3.2006, 5. 12.
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2. nasiona roélin oleistych oraz ich produkty i produkty uboczne, w tym koncentraty bialkowe i oleje;
3. nasiona roslin straczkowych oraz ich produkty i produkty uboczne, w tym koncentraty biatkowe;
4. maczka z bulw oraz jej produkty i produkty uboczne, w tym koncentraty biatkowe;

5. produkty i produkty uboczne pochodzace od ryb lub skorupiakéw, w tym oleje;

6. maczka z wodorostow wodnych i produkty pochodne;

7. produkty z krwi zwierzat innych niz przezuwacze.

Dopuszcza si¢ réwniez stosowanie w Zywieniu zwierzat przetworzonych bialek zwierzecych otrzymywanych ze
zwierzat niebedgcych przezuwaczami oraz mieszanek paszowych skladajacych si¢ z takich bialek.

Sktad dawki pokarmowej musi zaspokajaé potrzeby zwierzat na réznych etapach rozwoju.

Dopuszczone sg wszystkie dodatki stosowane w zywieniu zwierzat, okre§lone w obowiazujacych przepisach. toso-
siowy kolor nalezy uzyskaé przede wszystkim za pomocg pigmentu karotenoidowego — astaksantyny, lub karote-
noidu naturalnego pochodzenia.

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktdre muszq odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Etapy hodowli, ktére obejmujg stadia narybku, mlodej ryby i dorostego golca, oraz czynnosci w zakresie uboju
muszg si¢ odbywaé w obrebie wyznaczonego obszaru okre§lonego w pkt 4.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktérego odnosi sig nazwa
Wytworzony produkt powinien by¢ sprzedawany na tackach z polistyrenu pod folig, w pojemnikach z polistyrenu
pod folig lub w opakowaniach pakowanych prézniowo badz w atmosferze modyfikowanej. Jesli chodzi o typologie

towaréw, golce s3 wprowadzane do obrotu jako produkty $wieze: w caloci, patroszone, w postaci filetow lub
w plastrach.

Ryby sprzedawane w catosci lub patroszone wazg co najmniej 170 g.
Produkty sprzedawane w postaci filetow lub w plastrach waza co najmniej 80 g.
3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa
Na kazdym opakowaniu musi znajdowac si¢ okreslenie ,chronione oznaczenie geograficzne” lub skrét ChOG, zapi-
sane wyrazng czcionka, nieusuwalne i dobrze odrézniajace si¢ od innych napiséw.
Napis ten musi by¢ przettumaczony na jezyk panstwa, w ktérym produkt jest wprowadzany do obrotu.

Zabrania si¢ dodawania jakiegokolwiek okreslenia, ktére nie byto wyraznie przewidziane.

Kazde opakowanie musi mie¢ umieszczone na etykiecie lub na opakowaniu dobrze widoczne logo przedstawione
ponizej. Logo to moze by¢ ewentualnie wykonane w odcieniach szarosci.

Salmerino del Trentino
L.G.P.
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Na etykiecie lub na kazdym opakowaniu musi znajdowaé si¢ réwniez europejski symbol produktéw ChOG. Na
etykiecie lub odpowiednim oznaczeniu nalezy wskaza¢ numer lub kod referencyjny producenta lub partii
produktu.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji ChOG ,Salmerino del Trentino” obejmuje cale terytorium autonomicznej prowincji Trydent oraz
gming Bagolino w prowincji Brescia. Wyznaczony obszar obejmuje zatem gléwne rzeki Trydentu i doliny ich

doplywéw.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Teren powstal w wyniku nalozenia si¢ kilku cykli erozji lodowcowej i rzecznej. Z morfologicznego punktu widze-
nia jest to teren zasadniczo goérzysty, ktory cechuja doliny wyztobione mniej lub bardziej gleboko w podlozu geo-
logicznym, odpowiadajace wszystkim zlewiskom wodnym na wyznaczonym obszarze. Klimat obszaru produkcji
,Salmerino del Trentino” ChOG jest charakterystyczny dla obszaréw alpejskich i cechuje si¢ licznymi opadami,
w miesigcach zimowych czesto $nieznymi, oraz niskimi temperaturami, takze z okresie letnim. Na terenie tym
znajdujg si¢ wieczne $niegi i lody, z ktdérych pochodzi cata woda uzywana do produkcji golcow.

Sklad chemiczny trydenckich wod Zrédlanych pod wzgledem mikroelementéw (magnezu, sodu, potasu) przedsta-
wia wartodci nizsze od Sredniej europejskiej, co sprawia, ze wody te wyjatkowo dobrze nadaja si¢ do hodowli
golcow.

Cieki wodne zasilajace zaklady hodowli pstraga w Trydencie cechujg si¢ wysokg jakoscia biologiczng, o wartosciach
rozszerzonego indeksu biotycznego przekraczajacych 8, odpowiadajacych I lub II klasie jakosci.

Najwazniejsze wlasciwosci ,Salmerino del Trentino” to bardzo niski wspdélczynnik kondycji, zawartos¢ tluszczéw
oraz walory smakowe migsa. Migso ,Salmerino del Trentino” ChOG jest sprezyste, migkkie, chude i suche, o deli-
katnym smaku ryby i lekkim zapachu stodkiej wody, pozbawione jakiegokolwiek posmaku mutu.

Jako$¢ ,Salmerino del Trentino” wywodzi si¢ bezposrednio z cech geomorfologicznych i klimatycznych wyznaczo-
nego obszaru, przede wszystkim ze stosowanej wody, ktéra pochodzi z wiecznych lodéw i $niegéw znajdujacych
si¢ na tym obszarze, wigc jest bardzo obfita, ma duzg zawarto$¢ tlenu i wysokg jako$¢ chemiczno-fizyczno-biolo-
giczng oraz niskg $rednig temperaturg, ktéra od listopada do marca zwykle nie przekracza 10 °C.

Woda w rzekach i potokach jest zimna i uboga w skladniki odzywcze, co powoduje powolny przyrost, ktéry, choé
z jednej strony ogranicza ilo$¢ produkeji, to z drugiej strony zwigksza walory jakoSciowe migsa, takie jak gestsza
konsystencja, lepszy smak i ograniczona zawarto$¢ lipidow. Pozytywne wlaSciwosci wod Trydentu utrudniajg
ponadto rozwijanie si¢ w rzekach i potokach niepozadanych mikroalg i ich metabolitdw, takich jak geosmina, ktora
po wchlonieciu przez oskrzela wywoluje mulisty posmak miesa. Dzigki duzej obfitoSci wody i nachyleniu terenu
wickszo$¢ hodowli pstraga w Trydencie wykorzystuje réznice pozioméw miedzy zbiornikami, co umozliwia natu-
ralne ponowne natlenienie wody, a wiec zachowania optymalnych warunkéw dla wzrostu i rozwoju golcow.

Wspomniane warunki wraz z cechami klimatycznymi pozwolily zatem na uzyskanie u golcéw wiasciwosci réznia-
cych si¢ od tych, ktdre osigga si¢ w hodowlach pstraga na nizinach i innych sgsiednich obszarach.

Hodowla ,Salmerino del Trentino” prowadzona jest od bardzo dawna, a jej korzenie si¢gaja dlugiej tradycji, ktéra
z czasem si¢ utrwalita. Praktyke hodowania ryb w zbiornikach rozpoczeto w XIX wieku od budowy w 1879 r.
w Torbole sztucznego zakladu hodowli ryb, ktéry mial na celu rozpowszechnienie praktyki hodowli ryb oraz
odnowienie za pomocg narybku populacji pstraga w wodach publicznych. Pierwsze prywatne zaklady hodowli ryb
zatozono w 1891 r. w Predazzo, w 1902 r. w Giustino i w 1926 r. w Tione, a duza ich liczba powstala po drugiej
wojnie $wiatowej. Tradycje te skonsolidowano przez zatozenie w 1975 r. stowarzyszenia hodowcéw pstraga ,Asso-
ciazione dei Troticoltori Trentini”, ktore odegralo tak istotng role we wznowieniu hodowli pstraga w omawianym
obszarze produkcji, ze nazwa ,Salmerino del Trentino” stala si¢ powszechnie uzywana w jezyku potocznym
i handlowym, o czym $wiadczy¢ moga faktury, etykiety i materialy reklamowe.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzgdzenia)

Wilasciwe wiladze administracyjne wszczely krajowg procedure sprzeciwu, publikujgc wniosek o wprowadzenie zmiany
ChOG ,Salmerino del Trentino” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej nr 52 z dnia 4 marca 2015 r.
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Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji jest dostepny w na stronie internetowe;:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub
wchodzac na strong internetowg Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali (www.politicheagricole.it) po

wybraniu zaktadki ,Prodotti DOP IGP” (z prawej strony na gérze ekranu), a nastgpnie ,Prodotti DOP IGP STG” (z lewej
strony ekranu) i na koniec ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE”.
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