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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2015/C 433/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

JEDNOLITY DOKUMENT
,LEVICKY SLAD”
Nr WE: SK-PGI-0005-01181 - 20.11.2013
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa:
,Levicky slad”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Republika Stowacka
3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu
Klasa 1.8. Inne produkty wymienione w zalgczniku I do Traktatu (przyprawy itd.)
3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

,Levicky slad” (st6d z Lewic) to stdd jeczmienia typu jasny ,pilzner”, przeznaczony przede wszystkim do produkgji
piwa. Otrzymuje si¢ go z odmian jeczmienia browarnego dwurzedowego, uzyskanych w drodze selekeji i zatwier-
dzonych, uprawianych na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Najwazniejsze zagwarantowane wlasciwosci produktu sa nastepujace:
a) zawarto$¢ wilgoci: maksymalnie 5 %

b) barwa: maksymalnie 4,5 EBC

c) suchy ekstrakt: minimum 80 %

d) krucho$¢: minimum 78,5 %

Wiasciwosci organoleptyczne stodu musza by¢ zblizone do aromatu czystego stodu; produkt musi by¢ pozbawiony
zapachéw, a jego smak ma by¢ lekko stodki i wyrazny. Barwa powinna by¢ jasna, jednolita, bez brunatnych koncé-
wek. S16d wygladem odpowiada typowi przetworzonego jeczmienia.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Sktadniki wykorzystywane do otrzymywania produktu to jeczmient browarny dwurzedowy, wpisany do wykazu
odmian zarejestrowanych dla stodu z Lewic. Wszystkie odmiany mogg, ale nie musza by¢ wykorzystywane do pro-
dukgji tego stodu.

Wyznaczony obszar geograficzny charakteryzuje si¢ gleba $rednio cigzka; jest to najlepszy rodzaj gleby do uprawy
jeczmienia browarnego (czarnoziem, redziny, aluwia, gleby brunatne), tworzacej niziny lub fagodne doliny. Klimat
jest charakterystyczny dla klimatu regionéw nizinnych, suchych i bardzo cieptych. Dzigki tym wlasciwosciom moz-
liwy jest wczesny siew jeczmienia browarnego, co jest bardzo istotne dla uzyskania ziarna jeczmienia wysokiej
jakoci (ekstrakt bogaty, minimalny odsetek zepsutych ziaren, niska podatno$¢ na choroby grzybicze) i o wysokiej
wydajnosci.

3.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Etap 1. Zakup, odbiér i czyszczenie jeczmienia.
Etap 2. Moczenie.
Etap 3. Kietkowanie jeczmienia.
Etap 4. Suszenie, odkietkowanie.

Etap 5. Usuwanie kielkow ze stodu.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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3.5. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

S16d mozna pakowaé w torby o maksymalnej pojemnosci 50 kg lub w elastyczne pojemniki (,big bag”) o pojem-
nosci 300-600 kg, zaopatrzone w etykiete producenta umieszczong na torbie lub do niej przeczepiong.

3.6. Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania

Producenci moga postugiwaé si¢ zapisem ,Levicky slad” przy etykietowaniu, promocji i wprowadzaniu produktu
do obrotu.

Wszystkie rodzaje opakowan tego stodu sa zaopatrzone w etykiete umieszczona na opakowaniu lub do niego
przyczepiong; na etykiecie widnieje nazwa/nazwisko producenta, adres zakladu, masa opakowania, numer partii,
dala zapakowania, termin przydatnosci stodu do spozycia oraz oznakowanie produktu za pomocg symbolu UE;
oznakowanie moze zawiera¢ zapis ,chronione oznaczenie geograficzne” lub jego skrét ,ChOG” [,chranené zeme-
pisné oznaclenie” lub ,CHZO"].

Whioskodawca uznaje, ze kazdy producent znajdujacy si¢ w wyznaczonym obszarze geograficznym ma prawo
wytwarzal produkt zgodnie ze specyfikacjg stodu z Lewic.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkdji jest wyznaczony przy pomocy nastepujacych punktéw i linii geograficznych:

cz¢$¢ poinocna (od zachodu na wschdd) ograniczona jest szczytem Holy vrch w taficuchu gérskim Povazsky Ino-
vec, szczytami Velky Tribe¢ i Velky Inovec, masywem gérskim Stiavnické vrchy i masywem Javorie, az do rzeki
Krivansky potok.

Cze$¢ wschodnig i potudniowa (od zachodu na wschdd) tworzy rzeka Krivansky potok az do jej ujscia do Ipel,
rzeka Ipel az do jej ujécia do Dunaju oraz Dunaj az do gminy Zitava.

Cze$¢ zachodnig (od potudnia na pétnoc) wyznacza gmina Zitava potozona nad Dunajem, gminy Marcelovd, Svity
Peter, Pavlov Dvor, Nesvady i Komoca az do rzeki Vdh na wysokosci gminy Dedina Mlddeze i rzeka Vah az do
szczytu Holy vrch w masywie gorskim PovaZzsky Inovec.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Szczegblne warunki naturalne panujgce w wyznaczonym obszarze geograficznym, mianowicie warunki pedo-kli-
matyczne, jako$¢, tradycja i renoma produktu ,Levicky slad” stanowig o jego niepowtarzalnym charakterze. Pasmo
gorskie na potnocy chroni ten obszar przed zimnymi masami powietrza. Srednia temperatura podczas okresu
wegetacyjnego wynosi tu od 15 do 17 °C, $rednia opadéw fgcznie wynosi od 150 do 200 mm (podczas gdy laczna
wielko§¢ opadéw deszczowych w innych regionach Stowacji, w ktérych uprawia si¢ jeczmieri, waha si¢ od 450 do
650 mm). Zbyt duza ilo§¢ opadéw podczas dojrzewania obniza warto$¢ ziarna na stéd, gdyz enzymy rozkladajace
skrobi¢ na cukry uaktywniaja si¢ podczas wilgotnej pogody i ziarno kielkuje z trudem w czasie stodowania.

Oproécz czynnikéw klimatycznych, na jako$¢ produktu wplywajg réwniez cechy charakterystyczne gleby znajdujacej
sic w obszarze produkcji. Sg to czarnoziemy, redziny, aluwia i gleby brunatne, tworzace niziny lub tagodne doliny.
W odniesieniu do innych stowackich regionéw upraw jeczmienia systematycznie stwierdza si¢, Ze co najmniej
jeden z podstawowych warunkow nie jest spelniony (wyzsze opady, $rednie temperatury, dtugos$¢ okresu wegetacyj-
nego, warunki glebowe). Nie posiadajagc odpowiednich warunkéw dojrzewania jeczmienia (ktéry jest surowcem),
st6d z Lewic nie wyrdznialby si¢ ani takg jakoscig, ani wydajnoscia.

Wysiew jeczmienia na wiosne prowadzi si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym, poczawszy od trzeciej
dekady lutego do drugiej dekady marca wigcznie, co wplywa pozytywnie na jego wydajnos¢ i jako$¢ ziarna. Decy-
dujacy wplyw na jakos¢ ziaren jeczmienia jarego ma formowanie si¢ ziaren i wypelnianie si¢ nasion. Mozna okres-
li¢ ten okres z punktu widzenia fenologicznego: jego poczatek odpowiada formowaniu si¢ ktosa, co dla wyznaczo-
nego obszaru produkcji oznacza okres od pierwszej do trzeciej dekady maja, a jego zakonczenie zbiega sig
z etapem pelnego dojrzewania. Dtugo$¢ catkowita okresu wegetacyjnego jeczmienia jarego na tym obszarze wynosi
ok. 120 dni, co obejmuje etap od formowania si¢ ktosa do pelnej dojrzatosci, wynoszacy Srednio 44 dni. Oznacza
to, Ze na wyznaczonym obszarze istnieja doskonale warunki uprawy jeczmienia browarnego wysokiej jakosci, ktd-
rego ziarna zawierajg optymalng ilo$¢ skrobi i zapewniajg ekstrakt stodu wynoszacy 81,5-82,5 %.

Jeczmien browarny zbiera si¢ na tym obszarze kilka dni po osiagnigciu przez niego pelnej dojrzalosci. Jezeli uda
si¢ go zebraC o czasie, tzn. przed okresem deszczowym (przypadajacym zazwyczaj pomiedzy druga polowa lipca
a pierwsza polows sierpnia), ziarno osiaga dojrzatos$¢ fizjologiczna, jest zdrowe i nieuszkodzone przez deszcz.

Na jako$¢ stodu wplywa jako$¢ jeczmienia i aspekt techniczny slodowania. Ze wzgledu na niska ilos¢ opadéw
i wlasciwosci najczesciej spotykanej gleby w tym obszarze ziarna sg wigksze i jednolitej wielkosci, zawieraja wiecej
skrobi i co za tym idzie pozwalajg uzyskaé¢ wiecej stodu. Podczas etapu moczenia wazne jest, aby ziarna byly jed-
nakowej wielkosci, co umozliwia wchianianie przez nie wody z ta sama szybkoscig i zapewnia jednakowa sile
wschodzenia na etapie kietkowania w wedrujacych grzedach (Wanderhaufen).
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Piwowarzy, ktorzy wolg stosowal stéd z Lewic, cenig jego wyglad, barwe i smak ziaren i uwazaja, ze sklad substan-
cji ekstrakcyjnych i stopien rozlozenia bialka wplywaja na jako$¢ piwa otrzymywanego metoda tradycyjna.
W odniesieniu do tego rodzaju piwa stéd z Lewic pozwala uzyskal barwe, smak i wydajno$¢ pozadane dla tego
typu produkdji.

O istnieniu tradycyjnej uprawy zb6z na wyznaczonym obszarze $wiadczylo juz w XIX w. zainwestowanie przez
rodzing von Schoeller kapitatu w produkcje, co zaowocowalo szybkim rozwojem uprawy zb6z i zwigzanego z tym
przemystu przetworczego. Doprowadzito to do stworzenia na gietdzie w Budapeszcie nowej kategorii ,Tét Arpa”
specjalnie dla tej kategorii jeczmienia browarnego. Inwestycje, jakich dokonano w drugiej potowie XX w. w nieza-
lezne stodownie handlowe, stanowia potwierdzenie szczegdlnego charakteru wyznaczonego obszaru. Od samego
poczatku produkt otrzymywany w tych stodowniach korzysta ze stynnej nazwy ,Levicky slad”, nadawanej mu
zarébwno przez producentdéw jeczmienia, jak i przetworcéw. Jako$¢ i renome stodu z Lewic potwierdza od
poczatku produkgji eksport tego produktu nie tylko do wigkszosci krajow Europy Wschodniej i Zachodniej, ale
réwniez na inne kontynenty. Poniewaz nie organizuje si¢ Zadnego specjalistycznego konkursu stodéw jeczmien-
nych, jako$¢ stodu z Lewic moga potwierdzi¢ nagrody otrzymywane w kategorii piwa jasnego, za granicg
i w Czechach, oraz nagroda ,European beer star”.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[www.upv.sk/swift_data/source/pdf/specifikacie_op_oz/specifikacia_Levicky_slad.pdf
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